Zutaten fir 4 Personen:

Flammkuchenteig
100g Creme fraiche

Ve kleine Birne

80g Mostbrockh
20g Rucola

20g Hornchuechiis

Salz, Pfefer
Optional: Birnen-Chutney

Maise en Place:

Hornchuechiis reiben, Mostbrockli in feine Streifen schneiden. Birne in hauchdiinne
Spalten schneiden und Backofen auf 240°C vorheizen.

Zubereitung:

Flammkuchenteig ausrollen und auf emn Backblech legen. Créme fraiche darauf
verstreichen, ca. lem Rand fre1 lassen. Birnenspalten darauf verteilen, Kase dariiber
streuen und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Flammkuchen ca. 10 Minuten backen.

Nun Mostbrocklh & Rucola darauf vertellen. Optional: Kleine Klekse Birnen-Chutney
darauf verteilen.

Profi-Hack? Teig kurz mitbacken wihrend des Vorheizens des Ofens, ergibt einen viel
knusprigeren Boden!

En Guete!



