Zutaten fiir 4 Personen:
* 400g Hornh
* 100g Alpstemspeck
* 1.5dl Rahm
* 2 kleine Zwiebeln
e 100g Huusmutschh
* Salz, Pfeffer
* Mehl
e Bratbutter

Mise en Place:
Speck in klemne Wiirfel schneiden, eine Zwiebel in Ringe schneiden, die andere fein
hacken. Kise an der Rostiraffel reiben.

Zubereitung:

Hornli kurz vor al dente kochen, abschrecken und beiseite stellen. Zwiebelringe leicht
mehlieren, anschliessend 1n etwas Butter rosten und beiseite stellen.

Gehackte Zwiebel anbraten, Speck dazugeben und mitbraten, anschliessend Hornh
und Rahm hinzufiigen, nach belieben mit Salz und Pfeffer wiirzen und samig
emkochen. Kise unterrithren und mit Rostzwiebeln servieren.

Fn Guete!



